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tomaat paprikasoep

wisselende seizoenssoep
vraag het ons, wij helpen je graag

broodje carpaccio
broodje pulled pork
12 uurtje

kroketten met brood

broodje gekruide kip

broodje gemarineerde zalm

uitsmijter (de stoov)
panini ham / kaas
panini pulled pork
panini pittige kip
salade carpaccio

salade geitenkaas
salade gerookte zalm

salade gekruide kip
Cobus tosti
Cobus poffertjes

broodje knakworst

spiegelei
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Bij de Stoov begrijpen we het belang van het verstrekken van nauwkeurige en actuele
informatie over allergenen aan onze gewaardeerde gasten. We streven ernaarom een
veilige en plezierige eetervaring te bieden aan gasten met voedselallergieén of
dieetbeperkingen. We vragen echter vriendelijk om de volgende disclaimer met
betrekking tot allergenen zorgvuldig te lezen:



Wij streven ernaar zo volledig mogelijke informatie te geven over de allergenenin onze
producten. De informatie over allergenenis gebaseerd op de aan ons verstrekte
productinformatie en productsamenstelling. De Stoov is niet aansprakelijk voor eventuele
onjuisthedenin door haar leveranciers opgegeven gegevens of informatie afkomstig van
andere externe bronnen.

De Stoovis geen allergenenvrijrestaurant. De mogelijkheid van kruisbesmetting van
allergenenis altijd aanwezig. Wij kunnen zodoende niet garanderen dat onze producten
geen sporenvan allergenen bevatten. De Stoov aanvaardt daarom geen aansprakelijkheid
indien een gast als gevolg van het binnenkrijgen van (een spoorvan) een allergeen
lichamelijke klachten krijgt. Wij streven er naar om de allergeneninformatie altijd up to date
te houden.

Allergeneninformatie: Hoewel we ons uiterste best doen om allergene ingrediéntenin onze
menu-items nauwkeurig te identificeren en te communiceren, is het belangrijk om te weten
dat onze gerechten sporenvan allergenen kunnen bevatten, zelfs als ze niet vermeld staan
in de menuomschrijving. Kruisbesmetting kan voorkomenin onze keuken tijdens de
bereiding van voedsel, ondanks onze strenge protocollen om dit te voorkomen.

Allergiegevoeligheid: Individuele gevoeligheid voor allergenen kan sterk variéren. Hoewel
we informatie verstrekken over veelvoorkomende allergenen, zoals gluten, zuivel, noten,
schaaldieren, enz., is het cruciaal dat gasten met ernstige allergieén zelf hun oordeel vellen
en passende voorzorgsmaatregelen nemen bijhet dinerenin ons restaurant.

Communicatie met ons personeel: We moedigen gasten met voedselallergieén of
dieetbeperkingen sterk aan om ons personeel op de hoogte te stellen van hun specifieke
behoeften. Ons goed opgeleide teamis voorbereid om begeleiding te bieden, vragen te
beantwoorden en suggesties te doen met betrekking tot geschikte menu-opties. Houd er
echterrekening mee dat ons personeel geen volledig allergenenvrije omgeving kan
garanderen of de afwezigheid van kruisbesmetting.

Persoonlijke verantwoordelijkheid: Uiteindelijk is het de verantwoordelijkheid van de gast
omweloverwogen beslissingen te nemen over hun voedselkeuzes op basis van hun
individuele dieetbehoeften en allergieén.

Deze disclaimer wordt verstrekt om transparantie en open communicatie met betrekking
tot allergenenin onsrestaurant te waarborgen. We waarderen uw begrip en medewerking
terwijl we streven naar het tegemoetkomen aan de behoeften van onze gasten.
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